Testovinovy salat s bylinkami
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- téstoviny (vrtulky) 200 g

. sul podle potreby 1 ks

. pazitka 1 svazek

- nékolik vétvicek libecku 1 ks

- bily jogurt 2 kelimek

- pikantni horcice 2 1zice

- rajcata 4 ks

- po 2 kusech zlutd a zelena paprika 4 ks
- eidam 150 g

. drabézi Sunka 150 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Téstoviny uvarime v osolené vodé a nechame je vychladnout. Pazitku a libecek nasekdme nadrobno.
V misce smichame bily jogurt s horcici, vmichame tretinu bylinek a nechdme vychladit.

Rajcata a papriky oplachneme a nakrajime na kosticky. Syr a Sunku také nakrajime. Téstoviny
smichame se zeleninou, syrem a Sunkou, vmichdme zbylé bylinky a dresink a promichdme. Salat
podavame vychlazeny.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

