
Kuřecí v lahodném těstíčku
Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny
Porce: 4

Kuřecí prsa 4 ks●

Bílé víno 1 dl●

Hladká mouka 6 lžíce●

Bazalka 1 lžička●

Doba přípravy: 30 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Smažení

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Kuřecí maso omyjeme a osušíme.Nakrájíme na menší medailonky. Vejce, víno, bazalku a mouku
smícháme v polotuhé těstíčko (v případě potřeby přidáme víc mouky). Medailonky v těstíčku obalíme
a smažíme na rozpáleném oleji dozlatova.

http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

