Peceneée kure s mrkvi
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- kure 1 ks

- vétsi mrkev 4 ks

- maslo 2 Izice

. sul podle chuti 1 ks

. Stouchané brambory
- brambory 500 g

- trocha soli a kminu 1 ks
. par listka libecku 1 ks

- maslo 1 Izice

- sekana pazitka 1 Izice

Doba pripravy: 105 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kute rozétvrtime. Mrkve o$krdbeme, nakréajime na kole¢ka a ddme do pekace. Ctvrtky kutete
osolime a spolu s maslem pridame do pekace. Podlijeme trochou vody a peceme domékka asi 1,5
hodiny pri 150 °C. Béhem peceni podlévame vodou a prelévame vypekem.

Brambory oloupeme a uvarime v osolené a kminem a libeCkem okorenéné vodé. Scedime, pridame
maslo, pazitku a rozstouchame. Kure podavame s mrkvi a Stouchanymi bramborami.
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