Gnocchi s zampiony a parmazanem
Kategorie: Pokrmy
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Gnocchi 1 baleni

- Cibule 1 ks

. Zampiony 1 kg

. Maéslo 2 1zice

. Smetana na vareni 100 ml
- Parmazan 100 g

- Zeleninovy vyvar 0.6 ml

- Bazalka 1 hrst

- Bila jiska 100 g

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli si pokrajime na jemno a Zampiony na platky. Cibuli vhodime do panve s tukem a lehce
nechame zesklovatét, pridame pokrajené zampiony a osmazime. Pridame zeleninovy vyvar a
nechame lehce zredukovat, priddme smetanu na vareni a provarime, pridame bilou jiSku a jesté 1
minutu za stdlého michéni provarime. Na konec pridame pokrajenou cerstvou bazalku. Gnocchi
uvarime dle navodu a uvarené je promichame s houbovou smési. Na talifi posypeme parmazanem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/




