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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- Syr s modrou plisni 200 g
- Hruska 4 ks

- Krupicovy cukr 50 g

- Bilé vino suché 500 ml

- Vlasské orechy 1 lzice

- Kesu 1 1zice

- Liskové orechy 1 lzice

- Voda 250 ml

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Privedeme k varu 500 ml vina, 250 ml vody a cukr. Dovnitr vlozime pevné hrusky s pevnou slupkou a
zvolna varime 25 minut. Poté je nechame vychladnout v tekutiné. Syr s modrou plisni ( napr. Nivu )
utfeme s 1 1zici bilého vina a vmichdme posekanou smés orecht. Hrusky podélné rozpulime a
vykrojime jadrinec. Otvor naplnime smési syra a ofecht a miizeme podéavat.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Podévame s omackou ve které jsme hrusky varili.



