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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Kureci prsa 4 platek
- Porek 1 ks

- Vejce 4 ks

- Tvrdy syr 300 g

- Pepr 4 Spetka

. Sul 4 Spetka

- Olej 4 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci platky omyjeme a osusime. Naklepeme klouby. Osolime, opeprime. Na krajich narizneme a na
rozpaleném oleji zprudka orestujeme. Maso vyjmeme a dédme na talir. Ve vypeku podusime na
kolecka nakrajeny porek. Tvrdy syr nastrouhame nahrubo a smichame s vejci, osolime. Maso
naskladédme do zapékaci misy, na maso vylijeme porek i s vypekem. Zalijeme smési syru a vajec.
Troubu predehrejeme na 190 stupnu a peceme dozlatova.

Poznamka:

Misto kureciho muzeme dat i veprové.
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