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Suroviny

Porce: 5

- cuketa 1 ks

- cukr vanilkovy 1 ks

- cukr skoricovy 1 ks

. skorice podle chuti 1 ks

- na obal cukr 1 ks

- kyselina citréonova 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Prazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Cuketové bonbony s vanilkovou prichuti: duzninu z cukety nakrajime na kosticky o strané priblizné
1 cm. Do vody, ve které kosticky varime do sklovita, priddme Spetku kyseliny citronové.

Uvarené kosticky scedime a vratime je do jesté teplého hrnecku, ve kterém jsme je varili, a
promichéme je s vanilkovym cukrem. Cim vice ddme vanilkovych cukril, tim vice budou bonbony
vanilkové. Ale pro chut staci jeden sacek. Pro dosazeni kyzeného efektu pridame jesté dalsi cukr
krupici, a to v mnozstvi asi dvé az tri kavové 1zicky na 100 g cukety.

Pro skoricovou prichut pouzijeme misto vanilkového cukru cukr skoricovy a jesté pridame i nékolik
Spetek mleté skorice.

Kosticky promichané s cukrem nebo s cukrem a skorici nechame pul hodiny odstat a potom je
rozlozime do elektrické susicky nebo na pecici papir, na kterém je polozime na susici rosty. Pri
suseni to chce trpélivost, protoze u téchto mokrych kosticek je to zdlouhavy proces. Nam se na


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

susSeni osveédcily rosty, na kterych nase babicka susila Svestky, s vyuzitim tepla z klasickych kamen.



