Smakoun na kari
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Suroviny

Porce: 2

- Smakoun uzeny 2 ks

- smetana zakysana 1 ks
- cibule 1 ks

- koreni kari 2 1zice

- syr eidam 100 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 2

Postup:

Kysanou smetanu smichame s kari a priddme nastrouhany syr (trochu syru si nechte na posypani).
Smakouny preptlime a nakrajime si cibuli na kole¢ka. Vée promichdme a nechdme pres noc ulezet v
lednicce.

Druhy den smés s nalozenym Smakounem vyndame z lednicky a opét promichame.

Navrch kazdého Smakouna nasypeme zbytek syru a ddme péct na 20 minut na 180 °C. Podavame
nejlépe s pecenymi brambory. K tomutu jidlu se jako priloha skvéle hodi i ryze.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

