Ryba se zelenymi fazolkami
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Suroviny

Porce: 4

- filety ryba (morska Stika, pstruh, pangas apod.) 4 ks
- koreni na ryby 1 ks

- citrén 1 ks

- olivovy olej 2 1zice

- maslo 2 Izice

- zelené fazolky 300 g

- anglicka slanina 150 g

- cibule 1 ks

- jarni cibulka 1 svazek

. sul 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rybu pokapeme citronem a posypeme korenim, nechame 15 minut odlezet, pak opeceme na
olivovém oleji s trochou masla.

Fazolky povarime 15 minut v osolené vrouci vodeé.

Na malém mnozstvi oleje orestujeme cibuli nakrajenou na prouzky, pridame slaninu nakrajenou na
kostiCky, jarni cibulku a nakonec povarené fazolky. Okorenime podravkou a vSe spolecné orestujeme.
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