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Suroviny

Porce: 6

- pater z lososa a odrezky 700 g
- mléko 500 ml

- vyvar 500 ml

- mouka na zahusténi 1 ks

. trocha soli 1 ks

- podravka 1 Izice

- Cerstva petrzelka 1 ks

. cukr 1 1Zice

. citron 2 1zice

. maslo 2 Izice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Lososa ocistime a vlozime do vrouci osolené vody. Po uvareni obereme maso a vlozime ho zpét do
vody. Jesté chvili povarime, slejeme vyvar a maso precedime.

V jiném hrnci si rozpustime maslo, zasypeme moukou, prosmahneme a zalijeme mlékem. Kdyz je
mléko horké, prilejeme vyvar. Chvili provarime. Dochutime citronem, podravkou, cukrem a priddme
kousky lososa. Pokud je polévka jeSté moc ridka, tak ji jesté zahustime moukou a nakonec priddme
petrzelku.
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