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Suroviny

Porce: 4

- mrkev 1 ks

- Cervena cibule 1 ks

- nasekané stonky rapikatého celeru 3 ks
- olej 2 1zice

- uzeny losos 500 g

- téstoviny 500 g

- nasekany Cerstvy kopr 4 1zZice

- citronova Stava 2 Izice

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Mrkev nakrdjenou na kolecka, cibuli na platky a rapikaty celer kratce osmahneme na olivovém oleji
tak, aby zelenina zustala ki'ehkd, ale nebyla syrova.

Z lososa odstranime kuzi a nakrajime ho na mensi kousky. Tyto kousky také rychle orestujeme na
panvi s trochou olivového oleje.

Téstoviny pripravime podle navodu a scedime. VSechny ingredience smichame dohromady, pricemz
michédme opatrné, aby se kousky lososa, které jsou velice krehké, zcela nerozpadly.
Do vzniklé smési jeSté pridame nasekany Cerstvy kopr a dvé 1zice cerstvé vymackané Stavy z citronu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Kazdou porci je$té muzeme ozdobit snitkou kopru.



