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Suroviny

Porce: 8

- brokolice 1 ks

- Sunka 200 g

- velka cibule 1 ks

- niva 120 g

- brambory 400 g

- vejce 2 ks

- mléko 200 ml

. sul, pepr 1 ks

- tuk na vymazani 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Nejdrive si oskrabeme brambory a nakrajime na kolecka. Dame je do hrnce s osolenou vodou a
varime, abychom je trochu predvarili. Nyni si rozkrajime brokolici a ddme ji uvarit do osolené vody.
Na panvi si zpénime cibuli. Nastrouhdme nivu a nakrajime na malé kosticky Sunku.

Pripravime si zapékaci misu, kterou lehce vymazeme. Pripravené suroviny zacneme skladat do
pekace. Nejdrive vyskladame brambory, trochu je osolime a opeprime, na né poskladame brokolici.
Na brokolici ddme cibuli a rozdrobime nivu. Opakujeme do té doby, dokud mame suroviny.
Vylozeny pekac zalijeme zalivkou, kterou jsme si pripravili z mléka a vajicek. Ddme péci asi na 25
minut pri teploté 200 °C. Zapecenou brokolici servirujeme nakrajenou na kostky.
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