Kureci stehynka na zelenineé

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- kureci stehna 2 ks

- trocha soli 1 ks

- kedlubna 1 ks

- zeleny hrasek 100 g
. koreni na kure 1 ks
- kousek masla 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Kureci stehna omyjeme a prekrojime v kloubu na dvé poloviny. Osolime z obou stran, vlozime do
pekdacku a zasypeme korenim na kure.

Oloupanou kedlubnu nakrajime na kosticky a spolecné s hraskem nasypeme ke kureti. Podlijeme
horkou vodou, na kazdy kousek masa polozime kousek masla a vlozime do trouby. Peceme pri 200 °C
asi 35 minut.
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