Lososoveé zavitky s pazitkovym krémem
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- taveny syr 200 g

- Cerstvé pazitky 1 svazek
- filety z lososa 300 g

- trocha soli 1 ks

- rybi koreni 1 1zicka

- smetana na Slehani 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Taveny syr utfeme s nakrajenou pazitkou. Potreme pripravené filety, zarolujeme je, podle chuti
osolime a okorenime.

Zavitky vlozime do zapékaci misy, zbytek syra s pazitkou rozlozime okolo. Pak vSe zalijeme smetanou
a upeceme. Lososové zavitky podavame s varenymi brambory. Mizeme dozdobit bylinkami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

