Pohanka na hribkach

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- pohanka 500 g

. sul 1 Spetka

- houby susené 1 hrst

- drozdi instantni 3 1zice
- majoranka 1 Spetka

- Cesnek 10 strouzek

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Pohanku nejprve prebereme, aby v ni nebyly kaminky. V cedniku s malymi dirkami ji proplachneme
dukladné horkou vodou. Dame do hrnce, zalijeme vodou tak, aby asi o0 4 cm pohanku prekryvala.
Pridame susené houby, osolime a prisypeme drozdi.

Varime do zméknuti a vsaknuti vody. Podle potreby ob¢as zamichame. Pripadné trochu vody
dolijeme. Ke konci vareni pohanku okorenime $petkou majoranky a strouhanym ¢esnekem.
Podévame s kyselou okurkou a chlebem. Zdobime jakoukoliv zeleninou (napr. naklicenym mungem).
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