Polevka z rapikatého celeru
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Suroviny

Porce: 4

- maslo 1 1zice

- olej 1 Izice

- cibule 1 ks

- rapikaty celer 1 ks

- velké brambory 1 ks

- Cesnek 2 strouzek

. trocha sl a pepr 1 ks

- kureci vyvar (nebo kostka bujonu) 1 1

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V hrnci na rozehratém oleji a méasle osmahneme na kosticky nakrajenou cibuli. Priddme nakrajeny
celer, na kostky nakrdjeny brambor a zhruba 5 minut restujeme.

Zalijeme vyvarem a varime 20 minut. Na konci priddme nakréjeny ¢esnek a polévku podle chuti
osolime a opeprime. VSe rozmixujeme. Na ozdobu pouzijeme nasekanou pazitku nebo petrzelovou
nat.
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