Zapeceny lilek s ricottou

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- lilek 1 ks

- platkovy syr 100 g

- kureci Sunka 100 g

- syr ricotta 1 kelimek

. trocha sul 1 ks

- podle potreby olej 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Lilek omyjeme, odkrojime zeleny konec a nakrajime podélné na platky asi 1 cm silné. Nasolime a
nechame vypotit.

Poté osusime a osmahneme na panvi z obou stran. Prebytecny olej otreme. Kazdy platek namazeme
syrem ricotta, poklademe platkem Sunky a zarolujeme.

Rolky dédme do zapékaci misy a na zavér klademe platky syra. Zapékame, dokud se syr nerozpusti.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

