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Suroviny

Porce: 4

- lilek 2 ks

. sul 1 Spetka

- Cesnek 1 ks

- rajcata 5 ks

- majonéza 1 1zice
- syr eidam 150 g

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Lilky nakrdjime na platky, osolime a nechame hodinu odpocivat. Poté je umyjeme a osusime.
Jednotlivé platky lilku klademe na plech vylozeny pecicim papirem. Na kazdy platek dame jeden
rozetreny strouzek ¢esneku, pak pokracujeme vrstvou rajcat, také nakrajenych na platky.
Nastrouhdme tvrdy syr, priddme majonézu, promichdme a navrstvime na rajcata.

Lilky zapékame v predehraté troubé pri 200 °C, dokud nezezlatnou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

