Mrkvova polévka s krupicovymi noky
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Suroviny

- Mrkev 4 ks

- Maslo 3 lzice

- Zeleninovy bujon 1 ks

- Détska krupice 2 1zZice

- Vejce 1 ks

- Polévkové koreni 2 1zicka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Mrkev najemno nastrouhdme, orestujeme na rozpaleném masle. Zalijeme vodou, jakmile polévka
zacne varit vlozime zeleninovy bujon.

KRUPICOVE NOKY:
Z vejce, Spetky soli a krupice zhotovime noky. Krupice davame dle potreby, tésto by mélo byt tuzsi.
Nechame chvili odlezet.

Mrkev se dusi (asi 10 minut). Noky tvorime dvéma 1zickami. Ob¢as zamichdme, aby se noky nespojili.
Polévku spolu s noky varime jesté asi 10 minut za ob¢asného michani. Dochutime polévkovym
korenim dle chuti.
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