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Suroviny

Porce: 6

- mléko 500 ml

- maslo 80 g

- tésto listové 1 ks

- cukr mlety 40 g

- dzem 2 1zice

- cukr na polevu 1 ks

- cukr vanilkovy 1 ks

- pudink vanilkovy 1 ks
- citron 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Listové tésto si rozdélime na polovinu. Rozvéalime dvé placky a obé upeCeme na pecicim papiru pri
teploté 180 °C. Trva to 15 az 20 minut.

Mezi tim si pripravime pudink podle navodu na obalu.

Utreme maslo s mouckovym a vanilkovym cukrem. Priddme vychlazeny pudink. Potreme jednu
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placku a druhou dezert prikryjeme. Smichdnim citronové stavy a mouckového cukru pripravime
polevu. Dezert potreme dzemem dle chuti a polijeme citronovou polevou.

Dame vychladit do lednicky. Po vychlazeni nakrajime na mensi kousky a podavame ke kave.



