Rolada s dzemem

Kategorie: Moucniky

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 10

- vejce 6 ks

- mouckovy cukr 140 g

- polohruba mouka 140 g

- podle vlastniho uvazeni pikantni dzem 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10
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Postup:

Zloutky dobfe vymichédme s cukrem, pfiddéme mouku, promichdme a postupné zlehka vmichdme tuhy
snih z bilkl. Plech vylozime pecicim papirem, tésto na néj rovnomérné rozetreme a dame péci.

Upeceny plat ihned vyklopime na pocukrovanou utérku, stahneme papir, potreme marmeladou a
rychle svineme.

Vychladlou rolddu nakrdjime na Sikmé rezy a posypeme mouckovym cukrem.



