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Suroviny

Porce: 12

- ananasovy kompot 1 plechovka
- vejce 2 ks

- cukr krupice 1 hrnek

- mouka polohrubd 2 hrnek

- prasek do peciva 2 1zicka

- mleté vlasské orechy 1 hrnek
- maslo 200 g

- vanilkovy pudink 1 ks

- cukr krystal 0.5 hrnek

- mléko 2 hrnek

. Cokolada 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Vejce uslehame s krupicovym cukrem do pény.

Asi tretinu ananasu nechdme okapat, nakrajime na malé kousky a ddme bokem. Zbytek ananasu i se
stavou rozmixujeme a priddme do vajecné pény. Pak vmichame mouku s praskem do peciva a mleté
orechy.

Tésto rozetreme do formy vyloZzené pecicim papirem a peceme asi 30 minut.

Vanilkovy pudink uvarime podle navodu, nechame schladnout a vmichdme do uslehaného masla.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Nakonec do krému pridame na kousky pokrajeny ananas a promichame.
Vychladly piSkot potreme ananasovym krémem, pokapeme rozpusténou cokolddou a nechame v
lednici nékolik hodin ulezet.



