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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Brambory 600 g

- Mrkev 3 ks

- Hrasek 150 g

- Porek 1 ks

- Olivovy olej 1 ks

. Pept, sul 1 ks

- Muskatovy orisek 1 ks
- Drceny kmin 1 ks

- Zeleninovy bujén 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory nakrajime na kosticky, zalijeme vodou (cca 1,5 1), osolime a spole¢né s bujonem varime asi
10 minut. Mrkev a porek nakrajime na tenkd kolecka. Na trosce oleje osmazime porek, pridame
mrkev a hrasek a chvili smazime spole¢né. Z hrnce s uvarenymi bramborami jich asi polovinu
vybereme a priddme na panev k zeleniné. Zamichame a vSechno dohromady opékame 5-10 minut.
Pak vmichame 1zicku kminu, Spetku pepre a pristrouhneme kousek muskatového orisSku. Brambory
zbylé v hrnci ve vyvaru rozmixujeme dohladka ponornym mixérem. Vsypeme osmazenou zeleninu a

promichame. Podle chuti dosolime.
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