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Suroviny

Porce: 10

- vejce 4 ks

- cukr krupice 120 g

- polohruba mouka 120 g

- libovolné ovoce 1 ks

- hruba mouka na vysypani, tuk na vymazani 1 ks
. Zelatina Cervena v prasku 2 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Naslehame cela vejce s cukrem do husté pény, do které lehce vmichame mouku.

Vlijeme do dobre vymazané a vysypané dortové formy. V predehraté troubé na 150 °C zvolna
upeceme dozlatova.

Nechame par minut vychladnout a oblozime libovolnym ovocem. Miize byt kompotované i ¢erstvé.
Zelatinu pfipravime podle ndvodu na sacku a vlijeme na dort od stfedu. Nejlépe pies noc nechdme
ulezet v lednicce.
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