Listovy bochan s jablky a pudinkem
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 10

. listové tésto 1 baleni
- jablka 6 ks

- mléko 11

- vanilkovy pudink 2 ks
. cukr dle chuti 1 ks

. skorice 1 ks

- vejce na potreni 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Pudinky si uvarime v mléce s cukrem podle navodu. Jablka oloupeme, nastrouhdme na hrubsim
struhadle a promichdme s cukrem a skorici.

Listové tésto vyvalime na velkou placku a preneseme do pekacku. Okraje musi prec¢nivat, tak aby se
bochan dal potom zabalit.

Na dno rozprostreme jablka a navrch nalijeme pudink. Bochan navrchu uzavreme, cely potreme
vejcem a ddme péci na 30 minut do trouby predehraté na 200 °C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

