Listovy jahodovy kolac
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Suroviny

Porce: 6

- listové tésto 0.5 baleni

- vanilkovy cukr 1 ks

- jahody 1 plechovka

. cukr moucka 1 ks

- jahodovéa zavarenina 1 ks
. citronova stava 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Listové tésto vyvalime a vlozime do nizké kulaté formy. Jahody slijeme, v sezéné mizeme pouzit
cerstvé. Tésto potreme kelimkem jahodové marmelady a poklademe jahodami, které do tésta mirné
zatlacime.

Pokapeme citronovou stavou a posypeme mouckovym cukrem. Dame péct do mirné vyhraté trouby a
po upeceni nechame vychladnout, poprasime mouckovym cukrem a nakrajime na rezy.
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