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Suroviny

Porce: 4

. su$end pomerancova kura 1 1zicka

- vanilkovy cukr 2 ks

- kokosové mléko 2 plechovka

- strouhany kokos 1 ks

- velké banény 4 ks

- détské piskoty 2 baleni

- zakysana smetana 2 ks

- na ozdobu marcipanové kyticky 1 ks

- dle potreby zelatina nebo zelatinovy ztuzovac za studena od Dr.Oetkera 1 ks

Doba pripravy: 25 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Dortovou formu vylozime piskoty (2vsrtvy na sebe). Kokosové mléko rozpustime ve vodni ldzni, dame
ho do mixéru a spolecné s banany rozmixujeme do hladka.

V mise vymichdme smetanu s vanilkovym cukrem a vmichame bandnovo-kokosové pyré spolu se
suSenou pomerancovou kiurou. Aby nam krém dobre ztuhl, primichejte Zelatinu pripravenou podle
navodu.

Smés vlijeme opatrné na piskoty, poklademe dalsi vrstvou piskotl a posypeme kokosem. Vrsek dortu
zalijeme krémem. Opét posypeme kokosem a dilo ozdobime marcipanovymi kytiCkami. Dejte
vychladit do lednice a porcujte tésné pred podavanim.
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