Rezy Raffaelo

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- cukr moucka 1 hrnek

- mléko 1 hrnek

- polohrubd mouka 2 hrnek

- olej 0.5 hrnek

- kyprici prasek 1 ks

- vejce 2 ks

- strouhany kokos 1 hrnek

- cukr moucka 0.5 hrnek

- Slehacka na politi 2 kelimek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zloutky utfeme s mou¢kovym cukrem, pfiddme olej, polohrubou mouku, mléko a kyptici prasek. Z
bilkd uslehdme snih a po 1Zicich vmichame do tésta.

Tésto vlijeme na plech a posypeme smési mouckového cukru a kokosu. PeCceme 30 min asi na 170 °C.
Po zruzovéni kokosu zakryjeme plech v troubé alobalem a dopéceme.

Po vyjmuti z trouby horké rezy polijeme 33% Slehackou, nejlépe dvéma.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

