Kureci jatyrka na majorance

Kategorie: Maso

Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 4

- Kureci jatra 500 g

- Suché bilé vino 100 ml

- Smetana ke Slehéni 200 ml

- Cibule 1 ks

- Mensi jablko 1 ks

- Listky cerstvé majoranky 6 snitka
- Cesnek 1 strouZek

- Maslo 1 1zicka

- Olivovy olej dle potreby 1 1zice

. Sul dle chuti 1 $petka

- Mlety pepr dle chuti 1 Spetka

- Opecené pecivo (k podavani) 4 platek

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Jatra ocistéte a rozdélte na mensi kousky.

V péanvi na rozpaleném oleji je opecte, pocitejte 2-3 minuty z kazdé strany. Po otoceni je osolte a


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

opeprete.

V této fazi k nim pridejte cibulku, jablko, listky majoranky a Cesnek. Kratce opecte. Jatra z panve
vyndejte a na chvilku odlozte stranou.

Do panve prilejte vino, pridejte maslo a kratce povarte. Prilejte smetanu, vratte jatra do panve a
jesté kratce prohrejte.

V panvi na trose olivového oleje opecte toasty.

Jatra rozdélte na talife a podavejte je s opeCenym toastem.



