Vejce Benedikt
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Suroviny

Porce: 4

- Vejce 6 ks

- Slanina 6 platek

- Hladkolista petrzel 1 svazek
- Pepr dle chuti 1 Spetka

. Sul dle chuti 1 $petka

- Koktejlovéa rajcata 6 ks

- Olej na smazeni dle potreby 0.5 hrnek
- Maslo dle potreby 1 1zZice

- Smetana ke Slehdani 3 1zice
Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné

Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Vejce vyklepneme do misy, promichdme se smetanou a nalijeme do zahratého oleje s maslem v
panvi.

Kratce promichame, pridame rozkrojena rajcata, osolime, opeprime a nechame zhoustnout. Slaninu


http://www.senzarecepty.cz/recept/predkrmy/

nakrajime na velmi tenké platky a v druhé panvi ope¢eme slaninu docCervena, upravime na hotova
vejce a ochutime nasekanou listovou petrzeli.

Podévame s pecCivem nebo chlebem.



