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Suroviny

Porce: 4

- Susené houby 30 g

- Brambory 3 ks

. Zloutek 3 ks

- Cibule 1 ks

- Mléko dle potreby 1 1zice

- Strouhanka dle potreby 1 1zice

- Olej na smazeni dle potreby 0.5 hrnek
- Pepr ¢erny 1 Spetka

. Sul dle chuti 1 $petka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

SuSené houby namoc¢ime na pul hodiny do studené vody, pak je uvarime v trose vody s kminem a soli
domeékka. Oloupanou cibuli nakrajime najemno a opeceme ji na trose rozehratého oleje.

Uvarené brambory oloupeme a nastrouhame na jemném struhadle. Priddme k nim opecenou cibulku,
Zloutek a mékké, nadrobno nasekané houby, dobre promichdme, zalijeme trochu mléka, zahustime
strouhankou a vypracujeme tuzsi tésto.


http://www.senzarecepty.cz/recept/predkrmy/

Podle potreby ho dochutime soli a peprem a utvorime z néj na pomouceném valu malé placicky,
které opeceme z obou stran na rozehratém oleji dokrupava. LivaneCky podavame bud samotné nebo
je jesté oblozime smési opeCenych a okorenénych hub (muzeme ji pripravit z ¢erstvych nebo
susenych).



