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Suroviny

Porce: 4

- Smés cervenych a zlutych rajcat 500 g

- Jarni cibulka 2 ks

- Olivovy olej 100 ml

- Bazalka 2 snitka

- Ocet Balsamico dle potreby a chuti 1 1zice
- Pepr ¢erny dle chuti 1 Spetka

. Sul dle chuti 1 $petka

Doba pripravy: 10 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
RajCata omyjeme a nakrajime na tenka kolecka.

Ctyfti talife pokapeme olejem, osolime, opepiime a poklademe kole¢ky raj¢at (mdme-li riznobarevna
rajcata, skladame koleCka tak, aby vynikla riznobarevnost rajcat).

Cibulky a polovinu bazalky nakrajime najemno a nasypeme na rajcata. Na zaver vSe osolime,
opeprime, pokapeme balzamikovym octem a ozdobime listky zbylé bazalky. Podavame dobre
vychlazené.
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