Domaci barbecue omacka podle Gordona
Ramseyho
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Suroviny

- Cibule 0.5 ks

- Hnédy cukr 1 1zice

- Cesnek 3 strouzek

- Uzend paprika mleta 1 1zicka

- Kecup 4 lzice

- Olivovy olej 3 1zice

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

- Jablecny ocet 1 dl

- Worcesterova oméacka 1 1zicka

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Velka Britanie

Postup:

Cibuli pokrajime najemno, pokrajime i ¢esnek na platky, osolime a opeprime a vSe osmahneme na
rozpalené panvi s olivovym olejem,. Priddme hnédy cukr, promichdme, aby se nam prichytil na cibuli
s cesnekem a pékné zkaramelizoval. Poté prisypeme uzenou mletou papriku, kterou nechame lezce
osmazit. Prilijeme jable¢ny ocet, promichdme a nechame zredukovat. Prilijeme worcesterovou
oméacku a keCup a varime 2-3 minuty. Vypneme sporak a lehce dochutime soli a peprem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

Poznamka:

Omacka je vyborna na burgery a sendvice.



