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Suroviny

Porce: 1

- Neslazené kondenzované mléko 2 ks
- Vanilkovy cukr 1 ks

. Plnotucné mléko 1 ks

. Zloutek 10 ks

. Slazené kondenzované mléko 2 ks

- Cukr krupice 500 g

- Rum 1 ks

Doba pripravy: 160 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

V hrnci smichame plnotuc¢né mléko, slazené a neslazené kondenzované mléko, cukr krupici,
vanilkovy cukr, zloutky a za ob¢asného michéni varime ve vodni lazni asi 2,5 hodiny. Nechame prejit
varem, stale michame, potom precedime a nechdme vychladit.

Déle prilijeme rum, dikladné rozmichdme a nalijeme do lahvi. Konak musime zamichat pred kazdym
dalsim plnénim. Vajeény konak uchovavame nejlépe v chladu.

Neslazené kondenzované mléko muzeme nahradit 2 smetanami ke $lehani nebo 1/2 litrem smetany.
Kdo mé rad jemné;jsi vajeCny konak, da tam jen 1/2 litru rumu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

Jemny véanoc¢ni vajeCny konak podavame podle chuti k riznym svate¢nim prilezitostem.



