Cesneéka se smetanou
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Suroviny

Porce: 4

- Maslo 2 lzice

- Hladkd mouka 1 1zice

. Cesnek 10 strouzek

- Vyvar ( z kostky ) 750 ml

.- Smetana na vareni 250 ml

. Sil, majoranka - dle chuti 1 $petka
- Vcerejsi rohliky 3 ks

- Brambory 2 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
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Do rozpusténého masla rozmackame c¢esnek, kratce osmahneme, zasypeme moukou a uprazime
svétlou jisku.

Zalijeme vyvarem, pridame oloupané brambory nakrajené na malé kostky, osolime, pridame
smetanu, Spetku majoranky a povarime asi 15 minut.

Rohliky nakrajime na kosticky a na panvi potrené olejem opeCeme dokrupava.

Polévku na talifi posypeme opeCenymi rohliky.



