Drubezi porkova
Kategorie: Polévky
Autor: Bmilinka1991

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

. Kruti nebo kureci kosti ( krky, kridla ) 1 ks
- Mala cibule 1 ks

- Cesnek 4 strouzek

- Nové koreni ( kulicky ) 6 ks

- Cely pepr ( kulicky ) 6 ks

- Bobkovy list 3 ks

. Porek 1 ks

- Mrkev 1 ks

- Nudle 1 hrst

. Sul (dle chuti) 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kosti zalijeme studenou vodou (asi 1,5 1), osolime, pridame oloupanou celou cibuli a oloupané
strouzky Cesneku, koreni a v tlakovém hrnci varime asi hodinu. Pak scedime, do vyvaru dame drobné
pokrajeny porek a mrkev nakrajenou na kolecka a varime do zméknuti zeleniny. Nakonec podle chuti
dosolime a zavarime nudle.
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