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Suroviny

Porce: 5

- Mléko 11

. Sul 1 Spetka

- Mouckovy cukr 4 1zice

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Méslo 120 g

- Vejce 4 ks

- Drobné ovoce ( Cerstvé nebo susené ) 1 hrst
- Kousek ¢okolady 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Z mléka, soli a krupice uvarime hodné hustou kasi (zapichnuta varecka v ni musi stat). Do uvarené
pridame maslo a podle chuti cukr a promichdme. Nechame ¢astecné vychladnout.

Z bilku a $petky soli uSlehdme tuhy snih. Do prochladlé kase zamichdme Zloutky a po ¢astech bilkovy
snih. Nakonec vmichdme ovoce a kousky ¢okolady.

Hmotu urovname do maslem vymazané a hrubou moukou vysypané babovkové (nebo jiné) formy,
vlozime do trouby vyhraté na 200°C a upeceme do zezlatnuti povrchu (asi 45 minut). Po vytazeni z
trouby nechame vychladnout a pak vyklopime.

Pozor, babovku neplnime az po okraj, pri peCeni hodné nabude. A béhem chladnuti zase splaskne.
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