Osvezujici bezova stava
Kategorie: Napoje

Autor: afaltynkova

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- Cukr krupice 1 kg

- Kyselina citrénova 2 1zicka
- Slivovice 1 Izice

- Kvét bezu 40 ks

- Citron 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Natrhany bez proplachneme. Vodu prevarime, nechame zchladnout, priddme 2 zarovnané 1zicky
kyseliny a promichame. Nalijeme na kvéty bezu. Nahoru dame jeden ocistény nakrajeny citron a
nechame 24 hodin v chladu odstat (louhovat).

Potom pres platno propasirujeme do hrnce, do kterého priddvame pomalu cukr a nechame pozvolna
varit asi 35 minut.

Bezovou Stavu nechame trochu zchladnout, potom ji nalijeme do sklenic nebo pet 1dhvi a nechame
uplné vychladnout. Lahve zakdapneme slivovici, ale nemichame. Nechame slivovici nahore, aby ndm

bezova Stava neplesnivéla.

Bezovou S$tavu uchovavame v chladu nejlépe ve sklepé a ze Stavy potom pripravujeme osvézujici


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

bezinkovy néapoj.



