Peceny vanocni Caj
Kategorie: Napoje

Autor: afaltynkova

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

. Mleta skorice 1 1zicka
. Hrebicek 3 ks

- Cukr krystal 1 kg

. Citron 1 ks

- Ovoce 1 kg

- Rum 2 dl

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Do peceného Caje pouzijeme podle chuti hrusky, jablka, pomerance, rybiz, Svestky, mandarinky,
jahody, maliny nebo boravky. Ovoce muze byt mrazené i Cerstvé. Ovoce nakrajime na kousky. Jablka

a hrusky nemusime loupat.

Ve vétsi misce smichdme nakrajené ovoce a cukr, priddme rum (nemusi byt), citron nakrajeny na
kousky, mletou skorici a hrebicek. VSe diikladné promichame.

Ovocnou smés vlozime do hlubsiho pekacCe a ddme péct asi na 45 minut do trouby vyhraté na 220 °C.
Délka peceni zalezi na typu trouby. Peceme tak dlouho, aby ovoce pustilo Stavu. BEhem peceni obcas

promichame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

Po upeceni jesté horky peceny ¢aj plnime do sklenicek, které zaviCkujeme a oto¢ime na 5 minut
vzhliru nohama.

Peceny vanocni Caj si uvarime v zimnich meésicich pro chut a na zahrati.



