Linecka srdce

Kategorie: Moucniky
Autor: Monyszek

Suroviny

- Mouckovy cukr 70 g

- Méslo 140 g

- Hladkd mouka 210 g

. Zloutky 2 ks

- Pomeran¢ na kuru 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Prasek do peciva 1 Spetka
- Prasek do peciva 1 Spetka
- Rybizovy dzem 1 sklenice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Snidané

Zemé: Ceské republika

Postup:

Prvnich sedm ingredienci zpracujte na hladké tésto. Zabalte ho do potravinarské folie a nechte do
druhého dne odpocinout. Pak ho rozvalejte na plat tenky pouhé 2 milimetry. Vykrajejte z néj srdce,
polovinu s malym srdickovym otvorem uprostred, a dejte péct na plech vylozeny pecicim papirem.
Pri 170 °C pecte asi 5 minut dorizova. Slepujte po dvou k sobé - vzdy jedno plné srdce a jedno s
otvorem - a posypte cukrem.
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