Hrusky ve vine
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Suroviny

Porce: 6

- Hrusky 6 ks

. Cervené vino 250 ml

- Studené maslo 50 g

. Svétly trtinovy cukr 100 g
- Skorice cela 2 ks

- Hvézdicky badyanu 2 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Troubu predehrejte na 200 °C. Spodky hrusek (u bubaku) jemné seriznéte, aby hrusky dobte sedély
v hrnci. Pak je do hrnce jednu vedle druhé vyskladejte a zalijte vinem. Pokladte kousky masla,
zasypte cukrem, pridejte skorici a badyan a priklopené pecte 30 minut. Pak odklopte, nékolikrat
prelijte vinem z pekace a odklopené 40 minut dopecte. Velmi Casto podlévejte. Podavejte s poradnym
kopeckem zakysané smetany nebo mascarpone.
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