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Suroviny

Porce: 8

- Méslo 170 g

- Orechovy likér 2 Izice

- Krupicovy cukr 150 g

- Hladkd mouka 120 g

- Prasek do peciva 1 1zicka

- Holandské kakao 65 g

- Vejce 3 ks

- Celé liskové orechy 150 g

- Kvalitni horkd ¢okolada 120 g
- Smetana neuslehana 1 baleni
- COKOLADOVE TESTO

- Hladkd mouka 225 g

- Holandské kakao 25 g

- Krupicovy cukr 75 g

- Maslo 75 g

- Zakysana smetana 1 1Zice

- Vejce 1 ks

- Horka ¢okolada 50 g

- Méslo 170 g

- Orechovy likér 2 Izice

- Krupicovy cukr 150 g

- Hladka mouka 120 g

- Prasek do peciva 1 1zicka

- Holandské kakao 65 g

- Vejce 3 ks

- Celé liskové orechy 150 g

- Kvalitni horkd ¢okolada 120 g
- Smetana neuslehana 1 baleni
- COKOLADOVE TESTO

- Hladkd mouka 225 g

- Holandské kakao 25 g


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

- Krupicovy cukr 75 g

- Maslo 75 g

- Zakysana smetana 1 1Zice
- Vejce 1 ks

- Horka ¢okoldda 50 g

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Troubu predehrejte na 200 °C. Kulatou formu s vroubkovanymi okraji o praméru 24 cm a vySce asi 3
cm vylozte pecicim papirem. Na ¢okoladové tésto dejte do robotu mouku, kakao, cukr a maslo a
umixujte do smési podobajici se jemnéjsi strouhance. Pak pridejte zakysanou smetanu, vejce a
zchladlou rozpusténou cokolddu a umichejte do tésta. Pokud bude prilis lepivé, pridejte trochu
mouky. Pak z tésta vytvarujte placku, zabalte ji do folie a dejte na 30 minut chladit.

Tésto rozvalejte do tloustky 5 mm a vylozte jim formu, presahujici tésto odriznéte. Dno dortu
propichejte vidlickou, priklopte pecicim papirem, zatézkejte fazolemi a pecte 10-15 minut dozlatova,
aby bylo tésto zcela suché.

Mezitim v mise smichejte rozpusténé maslo, likér a krupicovy cukr. Mouku smichejte s praskem do
peciva a kakaem a smés pridejte k maslové. Poté do ni vmichejte rovnéz vejce, orechy a nasekanou
cokoladu.

Teplotu v troubé snizte na 180 °C. Orechovo-cokoladovou smés dejte na upeceny zaklad, vrsek
uhladte a pecte 20 minut. Hotové posypte cokoladovymi hoblinkami a servirujte s horkou smetanou.



