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Suroviny

Porce: 9

. Maslo + na vymazani 340 g
- Holandské kakao + na vysypani formy 95 g
- Krupicovy cukr 450 g

- Vanilkovy extrakt 1 1zice

- Velka vejce 4 ks

- Hladkd mouka 380 g

- Jedla soda 1 1zicka

. Sul 1.2 1zicka

- Mléko 250 ml

- Na polevu: 1 ks

- Tmava 50% c¢okolada 670 g
- Smetana ke Slehani 11

- Med 1 1zicka

Doba pripravy: 100 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 9

Postup:

1. Troubu predehrejte na 180°C. Maslem vymazte tii dortové formy o pruméru 20 cm a vysce 5 cm.
Pak je vysypte holandskym kakaem a odlozte. Kakao nasypte do stredné velké misy a zalijte jej 125
ml vrouci vody. Dukladné promichejte, nechte vychladnout a dejte stranou. Méaslo naslehejte, aby
bylo lehce nadychané, pak postupné pridejte cukr a Slehejte dalsi 3-4 minuty. Vmichejte vanilkovy
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extrakt a jedno po druhém pridejte rovnéz vejce.

2. Ve velké mise smichejte mouku, sodu a sul. Do misy s kakaem vlijte mléko. Nakonec k méaslovému
zakladu na stridacku pridavejte mouc¢nou smeés a kakao s mlékem. Vzniklé tésto rozdélte do trech
vymazanych a kakaem vysypanych forem a pecte 35-40 minut nebo dokud tésto ulpiva na zapichnuté
Spejli. Vyklopte na mrizku a nechte zcela vychladnout.

3. Udélejte polevu: ¢okoladu dejte do rendliku, prilijte smetanu a na mirném ohni zahrivejte, stale
michejte, aby se cokolada rozpustila a spojila se se smetanou. Sejméte z ohne, primichejte med a
prendejte do velké misy a nechte asi 2 hodiny chladnout, kazdou ¢tvrt hodinu promichejte.

4. Sestavte dort: na pracovni plochu dejte neméné povedeny korpus, potrete jej ¢asti polevy, navrch
posadte druhy, opét potrete ¢asti polevy, priklopte poslednim tretim korpusem a boky i vrsek potrete
zbylou polevou.



