Hanackeé koblihy

Kategorie: Moucniky

Autor: Bmilinkal1991

Suroviny

Porce: 7

- Mléko 350 ml

- Cukr50g

- Hladkd mouka 600 g

. Sul 1 Spetka

. Zloutky 3 ks

- Rozpusténé maslo 50 g

- Rum 1 1Zice

. Cerstvé kvasnice 30 g

- Merunkova marmelada 1 ks
- Tuk na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 130 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 7
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Postup:

Z uvedenych surovin vypracujeme tésto, klasicky v mise nebo v domaci pekarné. Nechame nakynout.
Vykynuté tésto rozptlime. Kazdou polovinu rozvalime na pomoucCeném véle a vykrajovatkem nebo
sklenickou vykrajime koleCka. Na polovinu kolecek dame 1zicku marmelady, okraj koleCka potieme

lehce vodou a prikryjeme prazdnym koleckem. Okraje pevné pritiskneme.

Takto naplnéné koblihy nechame jesté nakynout a pak usmazime v rozpaleném tuku dozlatova.
Odkladame na papirové ubrousky.

Pred podavanim pocukrujeme.



