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Suroviny

Porce: 12

- vejce 3 ks

- cukr vanilkovy 2 ks

- mouka polohruba 200 g

. prasek do peciva 1 ks

- krajanka citronova (ochucenda zakysana smetana) 1 kelimek
- Pudink jahodovy 1 balicek

- olej 100 ml

- Stava citronova 1 1zice

Doba pripravy: 65 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Vejce rozslehdme s obéma cukry, priddme postupné olej, citronovou Stavu, krajanku a prosatou
mouku spolu s praskem do peciva. Ze surovin vymichame hladké tésto.

Formu na babovku vymazeme tukem a vysypeme hrubou moukou. Do formy nalijeme asi 1/2 tésta,
do druhé poloviny zamichame pudinkovy prasek a nalijeme ho na svétlé tésto.

Babovku peceme vy vyhraté troubé pri 180 °C asi 50 minut. Zpocatku ji prikryjeme alobalem, aby se
prudce nenadzvedla a nespalila, asi 15 minut pred koncem peceni alobal sunddme a dopeceme
dozlatova.

Hotovou babovku nechdme vychladnout a vyklopime.

Muzeme ji polit napr. polevou z citronové $tavy a mouckového cukru.
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