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Suroviny

Porce: 12

- mléko 500 ml

- pudink vanilkovy 2 ks

- trochu cukr mouckovy 1 ks
- tvaroh mékky 500 g

- maslo nebo hera 250 g

- piskoty 1 baleni

- piskoty cukrarské 1 baleni
- ovoce dle chuti 1 ks

- Zelatina dortova 1 ks

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Uvarime husty pudink a nechame ho vychladnout. Maslo utreme s tvarohem a postupné
primichavame vychladly pudink. Podle chuti osladime krém mouckovym cukrem.

Dortovou formu vylozime dokola cukrarskymi piskoty, dno vylozime détskymi piskoty. (Nemusi nutné
byt cukrarské piskoty, muzete pouzit jen o baleni klasickych piskotl vic.) PiSkoty namazeme krémem
a pak stridavé davame détské piSkoty a krém, az dosahneme okraje formy. Kon¢ime krémem.

Povrch dortu poklademe jakymkoliv ovocem (broskve, jahody, kiwi, banan atd.). V kastrilku si
svarime 250 ml vody, dortové zZelé a 2 1zice mouckového cukru. Pokud pouzijeme konzervované
ovoce, misto vody uvarime Zelé ze $tavy z ovoce, bude chutnéjsi. Zelé nalijeme na ovoce a nechdme
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ztuhnout.
Dort nechame pres noc ulezet. Pred podavanim muzeme ozdobit Slehackou.



