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Suroviny

Porce: 16

- tésto listové 1 balicek

- vejce 1 ks

- skorice 10 g

- mouka hladka na vyvaleni tésta 1 ks
- cukr krupice 200 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 16

Postup:

Listové tésto nechdme chvili odstat na pokojovou teplotu. Na pomouceném vale z néj vyvalime hodné
tenkou placku (asi 2 mm).

Z tésta vykrajujeme koleCka s vykrojenym stiedem a rovname je na plech, ktery jsme vylozili pecicim
papirem. Takto pokracujeme, dokud nespotrebujeme vSechno tésto.

Kolecka potreme rozslehanym vejcem. Skorici smichame s krystalovym cukrem a hojné vse
posypeme.

Peceme v predehraté horkovzdusné troubé pri 160 °C asi 15 minut.

Poznamka:

TIP: Nemas ¢as na vykrajovani? Posyp plat tésta cukrem a skorici, zavin ho, potri vejcem a upec.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

TIP 2: Polovinu tésta si mizeme dat stranou a vyrobit si pri jednom slanou veceri. Plat tésta potreme
kecupem, poklademe slaninou a svineme do rolady. Potreme ji vejcem a dame péct.



