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Suroviny

Porce: 4

- Rohlik 6 ks

- Mléko 1 hrnek

- Vejce 2 ks

. Stl, mlety pepr, muskatovy kvét ( dle chuti) 1 Spetka
. Zelena petrzelka 1 hrst

- Hrubd mouka 0.5 hrnek

- Anglicka slanina 16 platek

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rohliky nakrajime na kosticky, zalijeme mlékem, pridame vejce, posekanou petrzelku, osolime,
okorenime a dobre promichame. Pridame tolik hrubé mouky, aby vzniklo mékké tésto.

Z tésta tvorime mokryma rukama knedliky. Kazdy obalime dvéma platky slaniny.

30 minut pred koncem peceni masa v troubé priddme knedliky k masu do pekace a spolecné
upeceme.
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