Bezlepkové hrabénciny rezy

Kategorie: Moucniky

Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 6

- Bezlepkova mouka Jizerka 450 g
- Kyprici prasek 0.5 balicek

. Sul 1 Spetka

- Vejce 4 ks

- Tmavy trtinovy cukr 270 g

- Maslo 250 g

- Jablka 1 kg

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek

- Skorice 1 1Zicka

Doba pripravy: 60 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Urcen pro: Bez lepku
Zpusob pripravy: PecCeni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6
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Postup:

Mouku prosejte do misy, vmichejte kyprici prasek a spetku soli. Pak pridejte zloutky, 120 g cukru a
maslo a zpracujte do pruzného tésta. Hroudu tésta odeberte a dejte ji do mrazadku, zbylé tésto
rozvalejte a vylozte jim plech pokryty pecicim papirem. Navrch rozprostrete jablka, posypte
vanilkovym cukrem a lehce i skorici. Bilky uslehejte dotuha, pak k nim primichejte rovnéz zbyly cukr
a utrete do lesklého snéhu. Snih dejte na jablka a navrch nastrouhejte tésto z mrazaku. Pri 180 °C
pecte asi 30 minut.



