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Suroviny

Porce: 6

- Maslo 150 g

- Krupicovy cukr 165 g

. Limetkovéa ktira 1 1zice

- Vanilkovy extrakt 1 1zicka
- Vejce 4 ks

- Mleté mandle 180 g

- Mleté pistacie 130 g

- Tekuty med 2 Izice

Doba pripravy: 90 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Troubu predehrejte na 160 °C. Maslo, cukr, limetkovou kuru a vanilkovy extrakt $lehejte ruénim
elektrickym slehacem 10-12 minut do svétlé a nadychané pény. Pak po jednom pridavejte vejce a
jesté 3-4 minuty Slehejte. Pak vmichejte mandle i pistacie a tésto nalijte do pecicim papirem
vylozené formy na chlebicek o rozmérech asi 29 x 7 x 8 cm. Vrsek uhladte nozem a pecte 60-70
minut nebo dokud tésto ulpiva na zapichnuté Spejli. Nechte zchladnout ve formé a pak vyklopte.
Podévejte s medem.
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